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2.2. Объем пищи и выход блюд должны строго соответствовать возрасту ребенка и СанПиН 2.4.1.3049-13.г. «Санитарно- эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы дошкольных образовательных организаций».
2..3. Питание в МБДОУ осуществляется в соответствии с «Примерным 10 - дневным меню для детей группы раннего развития (до 3-х лет) и от 3 до 7 лет (зимний и весенне-осенний периоды), утвержденный оператором питания и согласованный с заведующим МБДОУ.
2.4. При составлении меню оператором питания учитываются:
· - среднесуточный набор продуктов для каждой возрастной группы;
· - объем блюд для этих групп;
· - нормы физиологических потребностей;
· - нормы потерь при холодной и тепловой обработки продуктов;
· - выход готовых блюд;
· - нормы взаимозаменяемости продуктов при приготовлении блюд;
· - данные о химическом составе блюд;
· -требования органов  Роспотребнадзора в отношении запрещенных, продуктов и блюд, использование которых может стать причиной возникновения, желудочно кишечного заболевания, отравления.
2.6. Меню-требование является основным документом для приготовления пищи на пищеблоке.
2.7 Вносить изменения в утвержденное меню-раскладку, без согласования с оператором питания запрещается.
2.8. Для обеспечения преемственности, питания родителей информируют об ассортименте питания ребенка, вывешивая меню в коридорах, с указанием полного наименования блюд.

2.10. Ежедневно, медперсоналом поликлиники, закрепленным за Учреждением, ведется табель посещаемости воспитанников.
2.11. Медицинский работник и другие члены Бракеражной комиссии, утвержденной приказом заведующего МБДОУ, обязаны присутствовать при закладке основных продуктов в котел и проверять блюда на выходе.
2.12. В состав бракеражной комиссии в обязательном порядке включаются представители родительской общественности из числа родителей воспитанников (законных представителей).
2.13. Объем приготовленной пищи должен соответствовать количеству детей и объему разовых порций.

2.13. Выдавать готовую пищу детям следует только  после снятия пробы и записи в бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд. При этом в журнале отмечается результат пробы каждого блюда.
2.14. В целях профилактики гиповитаминозов, непосредственно перед раздачей, медицинским работником осуществляется С- витаминизация III блюда.
2 15. Выдача пищи на группы осуществляется строго по графику, утвержденному приказом заведующего Учреждением.
3, Организация питания детей в группах
3.1. Работа по организации питания детей в группах осуществляется под руководством воспитателя и заключается:
· в создании безопасных условий при подготовке и во время приема пищи;
·  в  формировании  культурно-гигиенических навыков во  время приема пищи детьми. 

3.2.  Получение пищи на группу осуществляется строго по графику, утвержденному заведующим МБДОУ.
3.3. Привлекать детей к получению пищи с пищеблока категорически запрещается.
3.4. Пред раздачей пищи детям помощник воспитателя обязан:
	- промыть столы горячей водой с мылом;
	- тщательно вымыть руки:
    - надеть специальную одежду для получения, и раздачи пищи;
    - проветрить помещение;
    - сервировать столы в соответствии с приемом пищи.
3.5. К элементарной сервировке столов могут привлекаться дети с 4 лет.
3.6. Во время раздачи пищи категорически запрещается нахождение детей в обеденной зоне.
3.7. Подача блюд и прием пищи в обед осуществляется в следующем, порядке:
· - во время сервировки столов на столы ставятся хлебные тарелки с хлебом;
· - разливают III блюдо;
· - в салатницы, согласно меню, раскладывают салат (порционные овощи);
· - подается первое блюдо;
·   дети рассаживаются за столы и начинают прием пищи с салата (порционных овощей);
· - по мере употребления детьми блюда, помощник воспитателя убирает со столов салатники;
· - дети приступают к приему первого блюда;
· - по окончании, помощник воспитателя убирает со столов тарелки из-под первого;
· - подается второе блюдо;
· - прием пищи заканчивается приемом третьего блюда.

3.8.	В группах раннего возраста детей, у которых не сформирован навык самостоятельного приема пищи,  воспитатели докармливают детей.

4. Порядок учета питания, поступления и контроля денежных средств
на продукты питания
4.1. Заведующим МБДОУ издается приказ о назначении ответственного за питание.
4.2. до  8.00 каждого дня воспитатели подают сведения о фактическом присутствии воспитанников  в  группах на пищеблок,  
4.3. Завхоз оформляет заявку  и передает ее оператору питания.
4.4. Корректировка меню оператором питания осуществляется перед вторым завтраком на основании поданных сведений, о количестве воспитанников фактически присутствующих в учреждении.
4.5. С  последующим  приемом пищи /второй завтрак,  обед,/ дети,  отсутствующие  в МБДОУ,   снимаются   с   питания,   а   продукты,   оставшиеся   невостребованными,  вращаются   на   склад   по   акту.   Возврат   продуктов,   выписанных   по   меню   для приготовления обеда,  не производится,  если  они  прошли кулинарную  обработку в соответствии с технологией приготовления детского питания:
· - мясо, куры, печень- охлажденные, так как перед закладкой, производимой в 7.30 ч., заморозке указанная продукция не подлежит;
· - овощи, если они прошли тепловую обработку;
· - продукты, у которых срок реализации не позволяет их дальнейшее хранение.
4.6. Возврату подлежат продукты: яйцо, консервация /овощная, фруктовая/, сгущенное молоко, кондитерские изделия, масло сливочное, масло растительное, сахар, крупы, макароны, фрукты, овощи.
4.7. Учет продуктов ведется в накопительной ведомости. В конце месяца в ведомости подсчитываются итоги.
4.8. Начисление оплаты за питание производится бухгалтером МБДОУ,  на основании табелей посещаемости, которые заполняют воспитатели групп. Число д/дней по табелям посещаемости должно строго соответствовать числу детей, состоящих на питании в меню-требовании. Бухгалтерия, сверяя данные, осуществляет контроль рационального расходования бюджетных средств.
4.9. Расходы по обеспечению питания воспитанников обеспечивается бюджетом муниципального образования «город Ульяновск».
4.10. Частичное возмещение расходов на питание воспитанников включаются в оплату родителям, размер которой установлен Постановлением Администрации города Ульяновска №6564 от 24.12. 2015 (в актуальной редакции)
5. Организация контроля за питанием воспитанников в учреждении.

5.1. Контроль за организацией питания воспитанников осуществляется контролирующими органами  Роспортребнадзора, Министерства образования и науки Ульяновской области, сотрудниками  Управления образования администрации г. Ульяновска и другими вышестоящими организациями в рамках своих полномочий, администрацией Учреждения и родительской общественностью.
5.2.В полномочия администрации учреждения входит:
5.2.1. Контроль за наличием необходимых моющих и дезинфицирующих средств и эффективностью дезинфекционных мероприятий (ежемесячно)
5.2.2.Контроль наличия условий для соблюдения санитарно противоэпидемиологического режима, правил личной гигиены персонала и воспитанников, санитарного содержания обеденного помещения и линии раздачи (ежедневно проверяется функционирование раковин, сушилок и д.р).
5.2.3.Контроль за соблюдением сроков и условий реализации продуктов питания: проверяются сопроводительные документы, удостоверяющие качество и безопасность продуктов питания, наличие промаркированных суточных проб.
5.2.4. Контроль за своевременностью и полнотой оформления необходимой документации: журналов, медицинских книжек, удостоверений качества др.
5.2.5. Контрль за режимом и организацией выдачи и приема пищи в соответствии с утвержденными режимом выдачи пищи и режимом деятельности воспитанников разных возрастных групп.
5.2.6. Контроль за соблюдением технологии приготовления блюд в соответствии с разработанными и утверждёнными технологическими картами, с обязательной ссылкой на сборник рецептур.
5.2.7. Анализ и оценка пищевых предпочтений воспитанников.
5.3. В полномочия представителей родительской общественности по контролю питания входят:
5.3.1. Контроль за режимом и организацией приема пищи, качество сервировки стола, температурный режим подачи блюд.
5.3.2. Контроль качества готовой продукции, ежедневно в ходе работы бракеражной комиссии.
5.3.3.Контроль за ассортиментом пищевых продуктов.
5.3.4. Контроль за ведением журналов отзывов и предложений.
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MyHuuunanasHoe G10/KeTHOE JOMKOILHOE 00Pa30BaTeNbHOE YIPeKICHHE
nerckuii cax Nel66 «Pocuuka»

Ipunamo
na Obuem cobpanuu mpyoo6ozo KoLeKMuea

TIpomokon -
Ne / om « j'ﬁ» er 2016 2.

Toxoxenne
00 OpraHH3aNHMH NATAHAS BOCIHTAHHAKOB.
1. O6uime mon0KeHUS
1.1 Hacrosumee ITonoskerne 06 OpraHM3aliiy IUTAHHs BOCIHTAHHUKOB, MOCEIIAIONIMX MYHHIHIAIBHOE
GIo/LKETHOE NOMIKOJIBHOE 00pa3oBaTe/bHoe yupexienne aeteknii cax Ne 166 «Pocunkay, peanusyiomee
OCHOBHYIO 00111€06pa3oBaTe/IbHy 0 MpOrpaMMy JIOMKOIBHOTO oOpasosanmsi (manee - [lonoxenue u
MBJIOY) paspaGoTano B COOTBETCTBHH ¢ IOCTaHOBICHUsAMH DenepanbHOil ciryxO6bl 110 HATZ0PY B chepe
3alUUThI IpaB ToTpebuTeneti u Gnaronomyuns yesoseka Poccuiickoit ®eneparuu ot 01.05.2013 Ne 26 "06
yrsepxaennn CanlluH 2.4.1.3049-13 «CarurapHO-5IHIeMHONIOTHYeCKHe TPeOOBaHUA K YCTPOHCTBY,
COJEPXKAHMIO M OPraHM3alM pekuMa paGoThl B JOMIKOJBHBIX OpraHmsamusx» (manee - CanlluH) n
JIpYTHMH 3aKOHO/IATEbHBIMU aKTaMH, € IEbI0o obecreyenns cOATaHCHPOBAHHOTO IUTAHMS JeTeil paHHero
M JIOWKOIBHOTO Bo3pacTa, mocemaiomux MBJIOY, ocymiecTBIeHHs: KOHTPONS 3a CO3JAHHEM
HEOOXOMMBIX YCIIOBHI /I Opranusawyiy mutanns 8 MBJIOY.
12, OcHOBHBIMH 3ajauaMH OpPraHM3aLMH [WTAHHS BocIHTaHHHKOB B MBJIOV sBisiorcs cosmaHue
YCTOBUH, HAanpaBNeHHBIX Ha ofecrmedyeHHe pAIMOHATBHBIM W COATAHCHPOBAHHBIM  [THTAHHEM,
FapaHTHPOBAHHE KauecTBa M (€30MaCHOCTH THTAHMsA, MNHIIEBBIX HPOAYKTOB, HCHOMB3YeMEIX B
[PATOTOBJIEHHU 61101, IPOTIAraH/la TPHHIHIIOB 30POBOrO | MOIHOLEHHOTO ITHTAHHS.
1.3. Oprasusanus MHTaHHS B 0OPAa30BATEIHHOM YUPEXKIEHHH OCYUIECTBIIAETCS OHNEPATOPOM MHTAHHS B
cootsetcTBUN ¢ TpeGopanusamu CanlIuH, Ha OCHOBaHHH KOHTPAKTA, 3aKIFOUEHHOTO MEXKAY YUPEKICHHEM
MUTAHHS U YUPENKIEHHEM, B COOTBETCTBHH ¢ DesiepanbHbiM 3aK0oHOM «O KOHTPAaKTHOH chcTeMe B chepe
3aKyMOK TOBapoB, paloT, YCIyr Ams OOeCIIeYeHHs TOCYJApCTBEHHBIX H MYyHHLHIATBHBIX HYKZ» OT
05.04.2013 N 44-®3
14. 3akynka u mocraBka mpoAaykToB muTaHHs B MBJIOY ocyliecTBisieTcst OIEpaTopoM IMHTaHHS B
nopsike, ycranopnenHom DenepanbHemv 3akoHOM 0T 05.04.2013 Ne 44-03 «O KOHTPaKTHOW CHCTeME B
chepe ToBapoB, ycmyr s obecnedeHus 3aKylmoK TOBapoB, paboT, yeuyr uis  ofecriedeHus
TOCYJIapCTBEHHBIX U MyHMIIMIANBHBIX HYXKI» (B JAeHCTBYIOMEH peakiuy) Kak 3a CUeT CpejcTB Olo/pKera
MYHHIMIATBHOrO 06PasoBaHus «ropol YIISHOBCK», TaK U 3a CYET CPECTB IUIAThI POANTENeH (3aKOHHBIX
mipesicTaBuTeneil) 3a comepxkanne peGerka B MBJIOY, B COOTBETCTBHH C  3aKOHOZATEIbHBIMU
JIOKYMEHTaMH, PEryjMpyiOlMMHE pasMep POMUTENLCKOM IJaThi, B3UMAEMBIH ¢ pojuTenedf (3aKOHHBIX
TIpe/ICTaBHTENE ) BOCIHTAHHUKOB.
1.5. B cootserctsnn ¢ 3akonom ®3-273 «O6 oGpasosanuu B Poccuiickoit Dexepatuny» OTBETCTBEHHOCTD
33 OPraHU3alIO HTAHUS, KOHTPOJIb 33 PaboTOl COTPY/IHHKOB, yYacTBYIOUMX B OPraHH3alMH AETCKOTO
TMTaHKs HeceT 3aBeyonmit MBJIOY.
1.6. Hactosimee ITostoxerue ycTaHABIHBAET IIOPSIAOK, OPraHU3ALyMK MTHTaHKs BocnuTaHHuKoB MBJIOY.
2. Opranu3anys nuTanus Ha numeGuoke

2.1. Bocrmramruks MBJIOY momydaloT —derspex MM ITH pa3oBoe nuramue. KpaTHOCTH IHTaHHS
1





